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Р аздел  1. П р и го то в л ен и е  
к аш , гар н и р ов  и п р осты х  
б л ю д  из к руп , риса, 
б о б о в ы х  и к ук ур узы .
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1. А нфим ова 
Н.А.,
Татарская Л .Л.,
Кулинария.
Учебник для
начального
профессиональ
ного
обоазования. - 
М.: Академия, 
2013 г.
2.Сборник 
рецептур блю д 
и кулинарных 
изделий для 
приятии 
общ ественного 
питания. - М., 
Экономика, 
1981

1 .1 Т е м а  1.1. К а ш и  и б л ю д а из них. П ракти че 6 04.17 И н стр у ктаж  по тех н и к е  б езоп асн ости  и 6 П лакаты , Р аб о та  со
ская п р о ти во п о ж ар н о й  б езопасности . П рави ла оборудов сб о р н и кам
ин диви д. о р ган и зац и и  раб о ч его  м еста, сан и тар и и  и ан ие. и рец ептур ;
раб о та л и ч н о й  гигиены . ин струм е п о д го то вка

П од бо р  н ео бх о д и м о го  техн о л о ги ческо го нты , техн . сы р ья  д л я
о б о р у д о ван и я  и п рои зводствен н ого карты сл ед у ю щ ее
и н вен тар я  и п осуды  с учётом  привара. о  зан ятия.
П р и го то вл ен и е, о ф орм лен и е, п о д ач а  каш .
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Г Б П О У  “ Г у си н о о зер ски й  эн ер гети ч ески й  тех н и к у м ” Л И С Т л и сто в  всего

Э кзем п ляр  №  1
П р о и зв о д с т в е н н о е  о б у ч е н и е  « П овар , к о н д и т е р » , У П м о д у л я  - 

П р и г о т о в л е н и е  б л ю д  и  га р н и р о в  из  к р уп , б о б о вы х  и  
м а к а р о н н ы х  и з д е л и й , я и ц ,  т во р о га , т е с т а

2 3

П ро вер ка  о р ган о л еп ти ч ески м  сп особом  
к ач ества  готовы х  б лю д.
П ровед ен и е б р акер аж а готовой  продукц и и .

1 .2 Т е м а  1.2. Б л ю д а  из б о б о в ы х  и П рактиче 6 04.17 П одбор  н ео бх о д и м о го  тех н о л о ги ческо го 6 П лакаты , Р аб о та  со
к у к у р у зы . ская обор у д о ван и я  и п ро и зво д ствен н о го оборудов сборн и кам

- и н диви д .
работа

и н вен таря  и п осуды  с учётом  привара. 
П ри готовлен и е, о ф о р м л ен и е, п одача б л ю д

ан ие,
и н струм е

и рец ептур ; 
п о д го то вка

из бо б о вы х  и кукурузн ы х . нты , техн. сы рья для
П р о вер ка  о р ган о л еп ти ч ески м  сп о со б о м карты сл едую щ ее

6 04.17 кач ества  готовы х блю д.
П ро вед ен и е б р акер аж а готовой  продукц и и .

6 о зан ятия.

Р азд ел  2. П р и г о т о в л е н и е  п р о с т ы х  
б л ю д  и г а р н и р о в  из м а к а р о н н ы х  
и зд ел и й .

12

1.3 Тема 2.1. Блюда из макаронных 
изделий.

П рактиче
ская

6 05.17 В а р к а  м а к а р о н н ы х  и зд е л и й .
П о д бо р  н еобход и м ого  тех н о л о ги ческо го

6 Р абота со  
сборни кам

индивид. обор у д о ван и я  и п рои звод ствен н ого и рец ептур ;
раб о та и н вен тар я  и посуды  с учётом  при вара. В арка п о д го то вка

м акар о н н ы х  и здели й  сли вн ы м  и не сл и вн ы м  
сп особам и .

сы рья для 
следую щ ее

Б л ю д а  и г а р н и р ы  из м а к а р о н н ы х 6 о зан ятия.
6 05.17 и зд ел и й .

П р и го то вл ен и е, о ф о р м л ен и е, п о д ач а  блю д. 
П р о вер ка  о р ган о л еп ти ч ески м  сп особом  
кач ества  готовы х  блю д.

• П ровед ен и е б р акер аж а готовой  п род укц и и .
Р азд ел  3. П р и г о т о в л е н и е  п р о с т ы х  

б л ю д  из я и ц  и т в о р о г а .
12

.1.4 Т е м а  3 .1 . Б л ю д а  из я и ц . П рактиче 6 05.17 П од бо р  н еобход и м ого  тех н о л о ги ческо го 6 П лакаты , Р абота со
ская о б о р у д о ван и я  и п р ои зводствен н ого обор у д о в сб орн и кам
индивид.
работа

и н вен тар я  и п осуды  с уч ётом  привара. 
П р и го то вл ен и е, оф о р м л ен и е, п одача б л ю д

ан ие,
ин струм е

и р ец еп тур ; 
п о д го то вка

из яиц . нты , техн . сы рья д л я
П р о вер ка  о рган олеп ти ч ески м  сп особом карты след ую щ ее
кач ества  готовы х б лю д. О зан яти я .
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Э кзем п л яр  №  1
П р о и зв о д с т в е н н о е  о б у ч е н и е  « П о ва р , к о н д и т е р » , У П м о д у л я  - 
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2 3

1.4 Т е м а  3 .2 . Б л ю д а  из т в о р о г а . П ракти че
ская
и н диви д .
р аб о та 6 05.17

П одбор  н еобход и м ого  тех н о л о ги ческо го  
о б о р у д о ван и я  и п ро и зво д ствен н о го  
и н вен таря  и п осуды  с учётом  привара. 
П р и го то вл ен и е, оф о р м л ен и е, п о д ач а  блю д  
из творога.
П р о вер ка  о р ган о л еп ти ч ески м  сп особом  
качества  готовы х блю д.
П ро вед ен и е б р акер аж а готовой  п р о д у к ц и и .-

//-

6

Р азд ел  4. П р и г о т о в л е н и е  п р о с т ы х  
б л ю д  из т е с т а  с ф а р ш е м . 30

1.5

Т ем а  4.1. П р и г о т о в л е н и е  п р есн о го  
т е с т а  и и зд ел и я  из него .

П ракти че
ская
ин диви д.
раб о та

*

6

6

05.17

05.17

П од бо р  н еобход и м ого  тех н о л о ги ческо го  
о б о р у д о ван и я  и п р о и зво д ствен н о го  
и н вен тар я  и посуды . П ри го то вл ен и е 
пресн ого  теста, оф о р м л ен и и  и п о д ач а  
и зд ел и й  из него.
П р о вер ка  о р ган о л еп ти ч ески м  сп особом  
к ач ества  готовы х  издели й .

П роведен и е б р акер аж а готовой  продукц и и .

6

6

1.6

Т ем а  4.2. П р и г о т о в л е н и е  д р о ж ж е в о го  
т е с т а  и и зд ел и я  из н его .

#

П рактиче
ская
ин диви д.
раб о та

6

6

6

05.17

05.17

05.17

П од бо р  н еобходи м ого  тех н о л о ги ческо го  
обор у д о ван и я  и п рои звод ствен н ого  
и н вен тар я  и посуды . П р и го то вл ен и е 
д р о ж ж ево го  теста, оф о р м л ен и и  и п одача 
и здели й  из него.
П р о вер ка  орган о л еп ти ч ески м  сп особом  
к ач ества  готовы х  изделий .
П р о вед ен и е б р акер аж а готовой  продукц и и .

6

6

6

П лакаты ,
оборудов
ание,
и н струм е
нты , техн .
карты

-//-//- 
Р аб о та  со  
сб о р н и кам  
и р ец еп тур ; 
п о д го то вка  
сы рья д л я  
сл ед у ю щ ег 
О зан яти я .
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