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Внимательно изучите презентацию и ответьте на вопросы  после последнего  слайда.
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Домашнее задание:

1.Первичная механическая  кулинарная  обработка  мяса  перед  приготовлением?
2.  Расскажите технику безопасности при работе  в мясном цеху?
3.Расскажите, ак размораживают мясо?
4. Перечислите крупнокусковые полуфабрикаты, которые приготавливают из говядины?
5. Расскажите, где проводится обработка мяса ( на каких участках)?
6. В каком цехе происходит приготовление п/ф из мяса?
7. Расскажите охрану труда и санитарно-гигиенические требования при приготовлении п/ф  из мяса.
8. Сроки хранения полуфабрикатов из мяса?
9. Перечислите оборудование, инвентарь и посуду, используемую при приготовлении п/ф  из мяса.
10.Как правильно нарезать порционные и крупнокусковые полуфабрикаты.
11. Нужно ли срезать жир с мяса для тепловой обработки.
12. Правила нарезки порционных полуфабрикатов – бифштекса, филе, лангета.
13. Какие приемы применяют при приготовлении полуфабрикатов.
14. Требования к качеству и сроки хранения полуфабрикатов из мяса.

image6.jpeg
1.3 Cxema TexHonorm4yeckoro npowecca
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1.4 CocTaB NnoMmeLLleHni Liexa

XonoaunbHas kamepa Ans XpaHeHUs Cbipbsi;
KnapoBasi ansi npoayKkTos;

HedpocTtepsl;

MomelleHne ANs MbITbS TYyLL;

[MomelLieHe OCHOBHOIO NPOU3BOACTBA;
MomelleHne Ans pacnunoBkK KOCTEN;

XonogunbHasa kamepa sl KpaTKOBPEMEHHOTo
XpaHeHus nonycgabpukaTos;

MoeyHasi MHBEHTapsl 1 knafoBas Tapsbl;

[NomellieHne HavanbHUKa Lexa.
£ MyShared




image8.jpeg
1.5 OpraHusauunst Npon3BOACTBEHHbIX Y4aCTKOB U
pabounx mect

W3 knapgoBbix MO MOHOPENbLCY TyLIU
nogatotcsi B deghpocmep.

Pa3mopaxuBaloTcsi B NOABELLEHHOM
COCTOSIHUM Mpwu TemnepaTtype 6-8 °C B TeyeHne
2-3 OHel Npy OTHOCUTENBHOM BAAXHOCTU

85-90%.

BmecTumocTb kaxaoro gedpocTepa
COOTBETCTBYET CYTOYHOMY KONMUYECTBY
nepepabaTbiBaEMOro CbIpbsi.
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1.5 OpraHu3saumns NpoM3BOACTBEHHBIX Y4aCTKOB U
pabounx mect

B mMoeyHomM omdeneHuu Npou3BoanUTCS 3a4ncTka
Msica OT 3arpsi3HeHUi, cpeaHue knerima, obMbiBaHWe 13
LuniaHra TENoi BOAOM NPy MOMOLUM PE3VNHOBBIX LLETOK,
obcyLumBaHue:

- X1on4yaTobyMaxHo TkaHbto (3-5-MUH);
- B CMeLManbHOM NOMELLEHUN C NOBbILLEHHON
BEHTUNALMEN.

[anee Tylla B3BELUVMBAETCS HAa MOHOPENbCOBbIX

Becax. 3anucu BedyTcsl B CneluanbHOM XypHarne.

[anee cbipbe Mo MOHOPENbCy NoAaeTcs B
MOMeLLEeHe OCHOBHOIO NMPOU3BOACTBA.
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1.5 OpraHusaumsi NPOU3BOACTBEHHbIX Y4aCTKOB U
pabounx mect

LKagp Ans uHempymeHmoe

Hegpocmep MoHopensc Becbl

Aywesoe
yempolicmeo

Mnowadka

Cxema opaaHu3ayuu paboyeao Mecma e MoeYyHom omoesnieHuu
MSICHO20 uexa
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1.5 OpraHusaums Npou3BOACTBEHHBIX Y4aCTKOB

1 pabo4nx mect

1-A NUHKA B nomeleH1Mm OCHOBHOrO Npou3BoACTBa— JIUHUA
npou3eodcmea KpYMHOKYCKOBbIX Monygabpukamoe.

1 paboyee mecTo — MecTo pybLKa Msca, FAe yCTaHOBNeH
NocTaMeHT (BO3BbILLALAACA MIOLiaAKa Ha YPOBHE MOABELLEHHBIX
Tyw). [leneHue TyLl Ha oTpy6a oCyL|eCTBNAETCS C MOMOLLbIO
3neKTponubI.

Otpyba nofaroTca Ha NeHTy KoHBelepa, NpoABUraloTCs K paboynm
MecTaM 06BabLLMKOB, & 3aTeM - XMUIOBLLMKOB. [TpO13BOACTBEHHbIE
CTOIbl yCTaHOBMEHbI BAOMb KOHBEWEPa.

O6Baska 1 XUMoBKa Msica OCYLLECTBAAETCS BPyYHYHO.

Mocne pa3bopku KpyMHOKYCKOBbIX MOJyhabpukaTos no coptam 1
BUAAM XUNOBLUUKK YKNaabiBaloT MACO B NepeBUKHbIE TENEXKN C
EMKOCTAMM.

U3menbyeHue kocmell ocyLecTBngeTcd B cneynanbHOM
noMeLeHnN. VICI'IOJ'IbSyeTCﬂ CI‘leLMaJ'IbeIVI CTaHOK Unu
KOCTe,CLpOﬁMJ‘IbHaﬂ MalumHa.
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1.5 OpraHusaums NpPou3BOACTBEHHbIX YHaCTKOB
1 pabounx mect

pab.mecta () B 3 D @ @® |:| D () pab. mecta
06BanbLUMKoB KMNOBLVKOB
(5) (o) o] [o

1 — noctameHT Ansa pybLiuka maca, 2 — KoHBeliepHas nexTa, 3 — cton
NPOU3BOACTBEHHbIN, 4 — pa3fenoyHas focka (KpenuTea Ha LWTbIpSX), 5 —
nepefiBkHas eMKOCTb ANs KOCTel, 6 — NepeaBIkHaA eMKOCTb Ans
nonycabpukaTos

Cxema opaaHu3ayuu MexHoM02uYecKoll UHUL Mpou3seodcmea
KPYMHOKYCKO8bIX 11/¢h
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1.5 OpraHuzaums Npou3BOACTBEHHbIX Y4acTKOB
1 paboumnx mect

[ns pbixneHns NopLUMoHHbIN nonydabpukaTos
UCMOMb3YITCS MACOPLIXNUTENbHbIE MaLLUWHBbI.

MpoLecc Hape3kn MenKoKyckoBbIX nonydgabpukaTtos
MOXET ObITb MEXaHU3UPOBaH (ANs Hapesku rynsia —
npucnocobneHve Ha 6ase macopyoku MUM-705, onsa
HapesKu MEeJTKOKYCKOBbIX mosydabpukaToB — MallmHa H-
15-®/IM, NOTOYHO-MEXaHU3MPOBaHHas NMUHUS MO Hapeske,
YMaKoBKe W B3BELUMBAHWIO MEMKOKYCKOBbIX
nonydabpukatos 1 T.4.).
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1.5 OpraHuzaums Npou3BOACTBEHHbIX Y4acTKOB

1 pabounx mect

3-51 NUHNA — NIUHUST Tpou380dcmea py6rieHbIX
nonygabpukamos.

Ha aToM nuHUM opraHuaytoT dea paboyux yyacmka.

Ha nepBom yyacTke ycTaHaBnmBaioT CTON NPON3BOACTBEHHbIN
[NA Hapeskyn MsAca, MACOPYOKyY, dapLuemellanky u BaHHy Ana
3amaunsaHua xneba. Mpolecc nogaun chaplua K yqacTky
[1031POBaHUA 1 (HOPMOBKY U3LENMI MOXET ObiTb MEXaHU3UPOBaH C
MOMOLLbIO HAacoca, BMOHTUPOBAHHOTO NOZ, KOPMYCOM
chapLuemeLlanku.

Ha BTOpOM yuacTKe YCTaHaBN1BAIOT CTOMbI NPOU3BOACTBEHHbIE
C KOTNETO(OPMOBOYHBIMU MaLLMHAMM U PYHKLMOHAMBHBIMM
€MKOCTAMY A5 NosyhabpukaTos, CTENNAXN NEpeasIKHble. daplu
nofaeTcs no Tpy6onpoBoAam B pabouue kameps!
KDTﬂETO(hOpMOBO"IHbIX MalluuH.
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1.6 Opranu3aumns Tpyaa paboTHUKOB MACHOIO
Lexa

PaGoTa MSICHOro Liexa OpraHusyeTcsi B OAHY UIu fiBe
CMEHbI (B 3aBMCMMOCTU OT MOLLHOCTY Liexa). B KpyrnHbIx
Lexax pabotaloT Gpuragbl 06BanbLUMKOB, XXUMOBLLMKOB,
n3rotoBuUTENeE NonydgabpukaTos, pacnuoBLLYKOB KOCTEN.

Ha o6eanke msica pabotaioT obBanblmku 3,4 1 5
paspsgos. ObBanblumki 3 paspsaa 3aHnMaTcs
OTAENEeHNEM MbILLEYHOM, XUPOBOWN TKaHU OT KOCTEW,
NosiHas 3a41CTKa KOcTel OT MsAca; 4 paspsiga — obBanka
rionaToyHow 1 rpyaHobedpeHHon Yacten; 5 paspsag —
obBanka Tas3obepeHHOI U LIeNHON YacTel, pasbopka
Msica Mo KaTeropusim.

Ha xunoeke msica pa6otatoT xunosLumku 1,2 n 3
pa3psinoB (1 paspsig — XKUMoBKa rPYAUHKU U LIEVHOM YacTw,
2 pa3psif — KUMoBKa NoNaTo4HON YacTu U TONCTOro Kpast
TYLUK, 3a41CTKa Msica, 3 pa3psf — XKUMoBKa KPECTLIOBO-

NOACHWYHOW 4acTu).
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TeMa «TexHonmorusa
MPHUT0TOBIeHUA
nony(adpukaroB u3 Msaca u
MSACHBIX NIPOJYKTOB»
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LENN YPOKA

Ut AT OPTRHHSALIN OCHOBHL PABONE MeCT
AW pasgen uAca W TpHOTOBENS 110 3 MACH,
ATt EGOBAS HONATHBIX AOKYWENTOS K
‘OpraSALLM PAGOAK MECT, YCIORIARM 1 CPOKAN xpaleIH
WacHbX nonycbaGpmaros;

i NpaBRA OpraleNALY TPYAR W PACCTANOBKA
paGoTHHKO8 B MACHOM Uexe:

Jers NOAGHpAT OGOPYAOBaNE U (PAMOTHO €10
pasmeuars;

YW OcHaLATS paGONe MECTa KXOHHOH Rocyoi
woenTapen;

Jerh, 1POWSBORUTS PACETanOBy PABOTHHNOD B MACHOM
uere;

YMETS CPABHIBAT TEOPHO W NPAKTHKY W A€RATS.

J80as.
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Tema: OpraHusauus LeHTpannm3oBaHHOro
npousBoAcTBa nonydabpukatos

1 OpraHu3aLs LeHTpan13oBaHHOro NPON3BOACTBA MACHBIX
nonycabpukaTos:

1.1 HasHaueHune, MOLHOCTb, aCCOPTUMEHT.

1.2 Tpe6oBaHuUs K yCroBUsIM NPOWU3BOACTBA.

1.3 Cxema TeXHONOorMyecKkoro npoLecca.

1.4 CocTaB nomelLLeHwii Liexa.

1.5 OpraHusaLnsa NPon3BOACTBEHHbIX Y4aCTKOB 1 paboynx MecT.

1.6 Opranusauus Tpyaa paboTHUKOB

2 OpraHu3alnsi LieHTpan3oBaHHOTo NPOM3BOACTBa NonydabpukaTos
13 NTULbI.
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1 Op2aHuU3ayusi UeHMpPanu308aHHO20
npouseodcmea MACHbIX nosnygabpukamos

1.1 HasHa4eHne, MOLLHOCTb, aCCOPTUMEHT

HasHayeHue: LeHTpanM3oBaHHOE MPOU3BOACTBO
MSICHbIX MonycabpukaToB U cHabXeHne nMu
NPEANPUATNIA-[OTOTOBOYHbIX.

MowHocms: ot 5 00 7,5 T Cbipbsi B CMEHY.*

AccopmumeHnm: HamyparsbHble ronygabpukamal
(KpPYMHOKyCKOBbI€, MOPLMOHHBIE, MENKOKYCKOBbIE),
pybrieHble (HaTyparibHble U C HANOMHUTENEM), KOCMU
nuwessble.**
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1.3 Cxema TexHONOrM4eckoro npolecca
NPOU3BOACTBA MACHBIX MonydabpukarTos

pou3e0dcmeo KPYMHOKYCKOEbIX Moy(habpuKamos
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