
                                    Урок практики
 Тема: Разделка свиной туши и мелкокусковые  п/ф из нее.
Практическая работа: приготовление блюда  жаркое по – домашнему.
Домашнее задание в конце презентации
Туша и полутуша

[image: Полутуша ]
[image: Оттаивание мяса При медленном оттаивании в камере поддерживают температуру от]
[image: https://ds04.infourok.ru/uploads/ex/136f/0013aef6-5eb5f9d3/img10.jpg]
[image: https://cont.ws/uploads/pic/2017/11/350810%5B1%5D.png]


[image: https://im0-tub-ru.yandex.net/i?id=f5aa6d7405b323127bb1d09f1203074a-l&n=13]

Жаркое по - домашнему
[image: Продукты для приготовления жаркое по-домашнему Ингредиенты: Свинина Картофель]




[image: Инвентарь: Кастрюля; Сковорода; Нож; Разделочная доска; Кухонная плита; ]


[image: Технология приготовления жаркого по-домашнему 1. Мясо нарезают по 2…4 куска н]


[image: 2. Репчатый лук нарезают дольками, пассеруют. ]


[image: 3. Картофель нарезают дольками, обжаривают. ]




[image: Обжаренное мясо кладут в посуду слоями, чтобы снизу и сверху мясо были овощи,]



[image: Отпускают жаркое вместе с бульоном и гарниром в горшочках. ]













                     Плов

[image: https://ds02.infourok.ru/uploads/ex/06c8/0000f127-d5887b48/img5.jpg]
По примеру требований к качеству плова заполните таблицу для жаркого.
[image: Составьте схему приготовление жаркое по-домашнему с помощью картинок (5-7 мин.) ]
Схема по операциям ……..
[image: Турнир 1 команде (3 мин.) Вопросы Ответы В каком цехе обрабатывают мясо? Для]



[image: https://ds03.infourok.ru/uploads/ex/083c/0005ad8b-b2a1fa1a/img33.jpg]


Домашнее задание: 
Подробно изучите материал урока, запомните из каких частей туши какие п/ф нарезаются, форма п/ф, размеры, вес. 
Ответить на вопросы турнира 1 и заполнить кроссворд. Писать разборчиво и хорошо надавливать ручкой, чтобы можно было разобрать.
Практическая самостоятельная работа: 
Из куска свинины хотя бы  200гр (если нет возможности, то из  любого мяса) попробовать нарезать все полуфабрикаты: шашлык, гуляш, плов, жаркое по – домашнему.
 И потом  солить, перчить, обжарить мясо и приготовить жаркое согласно презентации. 
Заполнить таблицу показателей качества готового блюда.

	Наименование блюда
	внешний вид
	форма
	цвет
	размеры,
вес
	консистенция
	вкус
	запах

	Жаркое по - домашнему
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	



Фото пошагового приготовления блюда  вами и ответы на вопросы и кроссворд, послать преподавателю на телефон.
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