Урок учебной практики ПМ02.МДК02.02.
Тема : Приготовление, оформление и отпуск блюда 
« Су с домашней лапшой»

[image: Суп-лапша домашняя Наименование продуктов Брутто г Лапша домашняя: Нетто г 100 Мука пшеничная 100 87 Яйца 2/3 Вода 87 Соль 25 18 18 2 2 Морковь Петрушка (корень) Лук репчатый Кулинарный жир Бульон или вода  Выход: 500 гр.  Технология приготовления: в холодную воду вводят сырые яйца, соль, перемешивают, добавляют муку не ниже 1 – го сорта и замешивают крутое тесто, которое выдерживают 20-30 минут для того, что бы оно лучше раскатывалось. Куски готового теста кладут на стол, посыпанной мукой, и раскатывают пласт толщиной 1-1,5 мм. Подсушивают. Нарезают тесто виде соломки.  В кипящий бульон или воду кладут пассеровнные морковь, лук и варят с момент закипания 5 – 8 минут, после чего добавляют подготовленную домашнюю лапшу и варят до готовности. ]
Домашнее задание : 
1.Приготовить суп с домашней лапшой.
2. Заполнить таблицу показателей качества
3Фото пошагово отправить мне на вайбер.
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Boixo: 500 1p.
“TeXHO/IOrHs! MPHIOTOR/IEHHSE: B XOM0AHYIO BOAY BBOAAT Chiphie sfilia, COMb, MEpeMelHBalor,
106aBAAOT MYKY HE HivKe 1 — 1O COPTA i 3AMELIHEAIOT KPYTOE TECTO, KOTOPOE BbiAePAKUBAIOT
20-30 MUHYT A7 TOTO, 4TO Gbl OHO yullle PacKATHIBAMOCh. KYCKH 10TOBOTD TeCTa KIaAYT Ha
CTO, NOCHINAKHOIi MYKOJ, # PACKATHIBAIOT NACT ToMMHOT 1-1,5 Mm. TTocymmBaloT.
'Hapes3aioT TECTO Biye CONOMKH.

B Kunauuli GyAb0H Wi BOAY KAGAYT NACCEPOBHHbIE MOPKOBE, /IyK it BAPIT C MOMEHT
3aKHMaHKS 5 — 8 MUHYT, MOCIE Yero 40GaBAIOT NOATOTORMEHHYIO AOMALLIHIOO ANy H BapAT
0 1OTOBHOCTH.




